Аннотация программы
Б3 Государственная итоговая аттестация
направление 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья»
 профиль «Технология продуктов общественного питания»
Государственная итоговая аттестация (ГИА) выпускников, завершающих обучение по основной профессиональной образовательной программе высшего образования, является обязательной. ГИА выпускников является одним из инструментов оценки качества освоения основной профессиональной образовательной программы (ОПОП). ГИА направлена на установление соответствия уровня профессиональной подготовки выпускников требованиям федерального государственного образовательного стандарта по направлению подготовки бакалавров 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья».
ГИА включает государственный итоговый экзамен и защиту выпускной квалификационной работы (ВКР) бакалавра.
Результатом успешного освоения ОПОП и прохождения ГИА является присвоение бакалавру квалификации (степени) бакалавра по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профилю «Технология продуктов общественного питания».
Общая трудоёмкость ГИА по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профилю «Технология продуктов общественного питания» составляет 9 зачётных единиц.
Целью ГИА является систематизация и углубление компетенций, полученных в процессе обучения,  и определение способности выпускника к самостоятельному применению их при решении поставленных задач преимущественно вэкспериментально-исследовательской, производственно-технологической и расчётно-проектной деятельностях, предусмотренных  ФГОС ВО по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профилю «Технология продуктов общественного питания», и ОПОП по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профилю «Технология продуктов общественного питания».
Компетенции, формируемые в результате государственной итоговой аттестации:
- общекультурные компетенции: ОК-1, ОК-2, ОК-3, ОК-4, ОК-5, ОК-6, ОК-7, ОК-8, ОК-9;
- общепрофессиональные компетенции: ОПК-1, ОПК-2;
- профессиональные компетенции ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, ПК-5, ПК-6, ПК-7, ПК-8, ПК-9, ПК-10, ПК-11, ПК-12, ПК-13, ПК-14, ПК-15, ПК-16, ПК-17, ПК-23, ПК-24, ПК-25, ПК-26, ПК-27.
Задачи ГИА: расширение, закрепление и углубление теоретических знаний; приобретение навыков практического применения этих знаний при решении конкретной задачи; развитие навыков ведения самостоятельных теоретических и экспериментальных исследований; приобретение опыта обработки, анализа и систематизации полученных экспериментальных результатов; формирование навыков представления и публичной защиты результатов своей деятельности. 
В результате сдачи государственного итогового экзамена и подготовки защиты выпускной квалификационной работы бакалавр должен:
знать организацию рационального ведения технологического процесса и осуществление контроля над соблюдением технологических параметров процесса производства продуктов общественного питания;
уметь использовать современные методы и технологии для решения профессиональных задач; 
[bookmark: _GoBack]владеть навыками и необходимыми знаниями для решения задач в профессиональной деятельности.
1

