Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.Б.11 Экономика промышленного предприятия

направление 19.03.04. Технология продукции и организация общественного питания
профиль Технология производства продуктов и организация общественного питания
Дисциплина «Экономика промышленного предприятия» относится к базовой части блока 1 дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.04. Технология продукции и организация общественного питания профили Технология производства продуктов и организация общественного питания.
Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Национальная и мировая экономика».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование общекультурных компетенций выпускника:  
ОК-3: способностью использовать основы экономических знаний в различных сферах жизнедеятельности;
[bookmark: _GoBack]ОПК-5: готовностью к участию во всех фазах организации производства и организации обслуживания на предприятиях питания различных типов и классов.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с основами экономических знаний о функционировании современного предприятия. В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать основные законы функционирования предприятия в условиях рыночной экономики, уметь решать задачи оценки эффективности использования ресурсов фирмы, владеть навыками принятия управленческих решений в сфере управления фирмой. 
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, практические занятия, самостоятельная работа студента.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме устного опроса, рубежный контроль в форме тестирования и промежуточный контроль в форме экзамена.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3 зачетные единицы, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (18 часов), практические (36 часов), самостоятельная работа студента (54 часа, в том числе экзамен 36 часов и контактная внеаудиторная работа 3 часа).

