Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.Б.21 Технологические добавки и улучшители для производства продуктов питания из растительного сырья
Дисциплина «Пищевые добавки и улучшители» относится к базовой части блока 1 дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профиль подготовки «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Технология пищевых производств и парфюмерно-косметических продуктов». 
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование профессиональных компетенций ПК-4 и ПК-8 выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с классификацией, физико-химическими характеристиками, процедурами санитарно-гигиенической и токсикологической экспертизы, областью применения и анализом показателей качества технологических добавок и улучшителей для производства продуктов питания из растительного сырья. 
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, самостоятельная работа студента.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме выполнения письменных домашних работ и выполнения и защиты лабораторных работ и промежуточный контроль в форме зачета с оценкой.
[bookmark: _GoBack]Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3 зачетных единицы, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (36 час), лабораторные занятия (18 час) и самостоятельная работа студента (54 час).

