Аннотация рабочей программы 
[bookmark: _GoBack]по дисциплине Б1.Б.14 Биохимия
направление 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания профили: «Технология производства продуктов и организация общественного питания
Дисциплина «Биохимия» относится к базовой части блока 1 дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Органическая химия».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональных (ОПК-3 способностью осуществлять технологический контроль соответствия качества производимой продукции и услуг установленным нормам) и профессиональных компетенций (ПК-4 готовностью устанавливать и определять приоритеты в сфере производства продукции питания, обосновывать принятие конкретного технического решения при разработке новых технологических процессов производства продукции питания; выбирать технические средства и технологии с учетом экологических последствий их применения; ПК-24 способностью проводить исследования по заданной методике и анализировать результаты экспериментов) выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с основными классами биомолекул – ферментов, коферментов, витаминов, белков, аминокислот, биогенных аминов, углеводов и жиров, их номенклатурой, физическими и химическими свойствами; с анализом, белков, аминокислот, ферментов, витаминов, жиров и углеводов; с метаболизмом белков, аминокислот, жиров и углеводов; с регуляцией биологических процессов; с транспортом веществ в организме; биоэнергетикой организмов; с применением биохимических процессов в производстве химических продуктов - этанола, глицерина, молочной и уксусной кислот; с основными направлениями развития теоретической и практической биохимии; с проблемами рационального использования природных ресурсов и охраны окружающей среды, с основными методами генной инженерии.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, практические занятия, лабораторные работы, семинары, самостоятельная работа студента, консультации.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчетов по лабораторным работам, проверки домашних работ и проверки написания рефератов и промежуточный контроль в форме экзамена.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 5 зачетных единиц, 180 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (36 часов), практические (18) и лабораторные занятия (36) и самостоятельная работа студента (90 часов).

