Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.В.ОД.15 Технология функциональных продуктов общественного питания
направление 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания профиль «Технология производства продуктов и организация общественного питания»
Дисциплина Б1.В.ОД.15 Технология функциональных продуктов общественного питания является частью 1 блока дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой технологии и организации общественного питания.
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
[bookmark: _GoBack]Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональных компетенций ОПК-2, профессиональных компетенций ПК-4, ПК -25 выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с изучением научных основ технологических процессов производства функциональных продуктов питания; - изучение новых и перспективных технологий в этой отрасли пищевой промышленности; - изучение программы нормативно- законодательных основ безопасности пищевой продукции РФ, гигиенические требования безопасности сырья и готовой продукции; - изучение критерии пищевой ценности продукции, маркировки продуктов функционального питания, способы их идентификации и фальсификации.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчета по лабораторным работам и промежуточный контроль в форме зачета.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетные единицы, 144 часа. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (18 часов), лабораторные занятия (54 часа) и самостоятельная работа студента (72 часа), в том числе внеаудиторная контактная работа (4 часа).

