Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.В.ОД.11 Технохимический контроль и учет производства
направление 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья
Технология продуктов общественного питания
[bookmark: _GoBack]Дисциплина Технохимический контроль и учет производства является вариативной частью 1 блока дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. Дисциплина реализуется на Факультете пищевых производств кафедрой Технология и организация общественного питания.
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование профессиональных компетенций ПК-1, ПК-3, ПК-8 выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с обеспечением безопасности пищевых продуктов на всем пути производственного процесса, начиная с сельского хозяйства и заканчивая покупателем. 
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, самостоятельная работа студента, консультации.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчета по лабораторным работам и проверки СРС и промежуточный контроль в форме зачета с оценкой.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3 зачетных единиц, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (20 часов), лабораторная работа (30 часов) и самостоятельная работа студента (58 часов). 

