Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.В.ОД.7 Физико-химические и биотехнологические основы отрасли
направление 19.03.02 профиль «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина «Физико-химические и биотехнологические основы отрасли» относится к вариативной части блока 1 дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья». Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Технологии пищевых производств и парфюмерно-косметических продуктов».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональной (ОПК-1: способность осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ информации из различных источников и баз данных, представлять её в требуемом формате с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий), профессиональной (ПК-9: способность работать с публикациями в профессиональной периодике; готовность посещать тематические выставки и передовые предприятия отрасли) компетенций выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с общими принципами переработки сырья, физико-химическими и биотехнологическими процессами, протекающими в растительном сырье при его переработке.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, самостоятельная работа студента.
[bookmark: _GoBack]Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчётов по лабораторным работам, проверка домашних заданий и промежуточный контроль в форме зачёта с оценкой.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетные единицы, 144 часа. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (36 часов), лабораторные занятия (36 часов) и самостоятельная работа студента (72 часа).

