Аннотация рабочей программы
по дисциплине Б1.Б.19 Физическая химия
направление (специальность) 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания
профиль (специализация) Технология производства продуктов и организация общественного питания
Дисциплина Физическая химия является базовой частью 1 блока дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки (специальности) 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания по профилю (специализации) Технология производства продуктов и организация общественного питания. Дисциплина реализуется на факультете Пищевых производств Самарского государственного технического университета кафедрой «Аналитическая и физическая химия».
Целями освоения дисциплины «Физическая химия» являются формирование профессиональных компетенций ОПК-3, ПК-24 и ПК-26, необходимых для осуществления производственно-технологической, научно-исследовательской, проектной деятельности.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с местом, достижениями и перспективами физической химии в современном обществе и науке. Раскрывает следующие основные разделы физической химии: химическая термодинамика, фазовые равновесия, теория растворов, электрохимия, химическая формальная кинетика.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, самостоятельная работа студента.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме выполнения лабораторных работ; устных опросов, рубежный контроль – по окончании раздела в форме коллоквиумов и промежуточный контроль в форме экзамена.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетные единицы, 144 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (36 часов), лабораторные занятия (36 часов), самостоятельная работа студента (72 часа) и контактная внеаудиторная работа (4 часа).
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