Аннотация рабочей программы
по дисциплине Б1.Б.22 Системы управления технологическими процессами и информационные технологии
направление 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья», 
профиль «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина «Системы управления технологическими процессами» является дисциплиной базовой части блока Б.1 дисциплин подготовки студентов по направлению 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья». Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств СамГТУ кафедрой «Электропривод и промышленная автоматика».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование следующих компетенций: 
общепрофессиональной компетенции ОПК-1 – способности выпускника осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ информации из различных источников и баз данных, представлять ее в требуемом формате с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий;
профессиональной компетенции ПК-7 – способности осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) и выявлять объекты для улучшения технологии пищевых производств из растительного сырья;
профессиональной компетенции ПК-26 – способности использовать стандартные программные средства при разработке технологической части проектов пищевых предприятий, подготовке заданий на разработку смежных частей проектов.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с формированием фундаментальных и прикладных знаний в области управления технологическими процессами производства продуктов питания из растительного сырья и создает основу для овладения методами использования информационных технологий и статистических методов контроля для обеспечения стандартного качества пищевой продукции. 
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, практические занятия, лабораторные работы, самостоятельная работа студента, консультации.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчетов по лабораторным работам и проверки индивидуальных домашних заданий и промежуточный контроль в форме экзамена.
[bookmark: _GoBack]Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 5 зачетных единиц, 180 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (17 часов), практические (17 часов), лабораторные (34 часа) занятия и самостоятельная работа студента (112 часов).

