Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.Б.20 Введение в технологию продуктов питания
направление 19.03.02 профиль «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина «Введение в направление «Пищевые производства»» относится к базовой части блока 1 дисциплин подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья». Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Технологии пищевых производств и парфюмерно-косметических продуктов».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональной (ОПК-2: способность разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов питания из растительного сырья), профессиональных (ПК-4: способность применить специализированные знания в области технологии производства продуктов питания из растительного сырья для освоения профильных технологических дисциплин; ПК-10: способность организовать технологический процесс производства продуктов питания из растительного сырья и работу структурного подразделения) компетенций выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с изучением научных принципов хранения и консервирования сырья и пищевых продуктов; характеристики основных принципов консервирования (биоз, анабиоз, ценоанабиоз, абиоз) и современных методов хранения, применяемых в различных отраслях пищевой промышленности; ознакомление с технологией производства сахара, крахмала, патоки, подсолнечного масла, маргарина, кондитерских изделий, пива, безалкогольных напитков; изучение химических, биохимические, микробиологические и коллоидные процессов пищевых технологий, их роль и влияние на качество пищевых продуктов технологий производства.
[bookmark: _GoBack]Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, самостоятельная работа студента.
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчётов по лабораторным работам, проверка домашних заданий и промежуточный контроль в форме экзамена и курсовой работы.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3 зачетные единицы, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (18 часов), лабораторные занятия (36 часов) и самостоятельная работа студента (54 часа).

