Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.В.ОД.12 Методы исследования свойств сырья и готовой продукции
Дисциплина «Методы исследования свойств сырья и готовой продукции» относится к вариативной части Блока 1 учебного плана подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профиль «Технология продуктов общественного питания».
Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств ФБГОУ ВО «СамГТУ» кафедрой «Технология пищевых производств и парфюмерно-косметических продуктов».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. Дисциплина нацелена на формирование профессиональных компетенций: ПК-1: способность определять и анализировать свойства сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежность процессов производства; ПК-3: способность владеть методами технохимического контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий; ПК-8 готовность обеспечивать качество продуктов питания из растительного сырья в соответствии с требованиями нормативной документации и потребностями рынка
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с ролью и значением методов исследования при оценке качества сырья и готовой продукции, отбором проб продукта и выбор метода исследования, подготовки объекта исследования, пригодного для анализа, классификация методов исследовании, областью применения методов при производственном контроле сырья, полуфабрикатов и готового продукта, а также с критической оценкой методов анализа и выбору оптимальной методики.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, практические занятия, лабораторные занятия и самостоятельная работа студента. 
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущая аттестация успеваемости дисциплине в виде проверки вопросов, вынесенных на самостоятельную проработку; выполнения заданий на практических занятиях и выполнения лабораторных работ; написания и защиты отчетов по лабораторным работам, промежуточная аттестация в форме зачета с оценкой.
[bookmark: _GoBack]Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетные единицы, 144 часа. Программой дисциплины предусмотрены лекционные занятия (17 часов), лабораторные занятия (34 часа), практические занятия (17 часов) самостоятельная работа студента (76 часов).

