Аннотация рабочей программы
дисциплины Б1.Б.16 Процессы и аппараты пищевых производств
направление (специальность) 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профилю подготовки «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина «Процессы и аппараты пищевых производств» является частью 1 блока дисциплин учебного плана подготовки студентов по направлению подготовки (специальности) 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья». Дисциплина реализуется на Факультете пищевых производств кафедрой «Химическая технология и промышленная экология» 
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина направлена на формирование общепрофессиональной компетенции ОПК-2 и профессиональных компетенций ПК-2, ПК-27 выпускника: (ОПК-2)-I - способность разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продуктов из растительного сырья (ПК-2)-I – способность использовать методы подбора технологического оборудования при производстве продуктов питания из растительного сырья; (ПК-27)-I – способность обосновывать и осуществлять технологические компоновки, подбор оборудования для технологических линий и участков производства продуктов питания из растительного сырья. 
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с законами процессов переноса импульса, массы, энергии; конструкцией теплообменных и массообменных аппаратов, машин и аппаратов для разделения гетерогенных систем, перемещения жидких, твердых и сыпучих материалов; конструкцией машин и механизмов для измельчения твердых материалов, сортировки и классификации сыпучих твердых веществ. 
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, лабораторные работы, практические занятия, самостоятельную работу студента, курсовое проектирование, консультации. 
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: - текущий контроль успеваемости в форме выполнения лабораторных работ, защит лабораторных работ, просмотра конспекта, собеседований по теме «Конструкция тепло- и массообменных аппаратов». 
- промежуточный контроль в форме защиты курсового проекта и устного экзамена (пятый семестр). 
[bookmark: _GoBack]Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 5 зачетных единиц, 180 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные 18 часов, практические занятия 18 часов, лабораторные занятия 36 часов, и самостоятельной работы студента 108 часов. 

