Аннотация рабочей программы 
по дисциплине Б1.В.ДВ.11.1 Санитария и гигиена на предприятиях общественного питания
направление 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профиль «Технология продуктов общественного питания»
Дисциплина Б1.В.ДВ.11.1 «Санитария и гигиена на предприятии общественного питания» относится к дисциплинам по выбору блока 1 учебного плана подготовки студентов по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» профиля «Технология продуктов общественного питания». Дисциплина реализуется на факультете пищевых производств кафедрой «Технология и организация общественного питания».
Требования к уровню освоения содержания дисциплины. 
Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональных (ОПК-2) и профессиональных компетенций (ПК-8, ПК-12) выпускника.
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с нормативно-правовым законодательством в области гигиены питания; санитарно-гигиеническим состоянием на предприятии общественного питания; санитарно-гигиеническим контролем продукции, выпускаемой на предприятии общественного питания; санитарно-гигиеническими требованиями, предъявляемыми к различным типам предприятий общественного питания.
Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного процесса: лекции, практические занятия, самостоятельная работа студента.
[bookmark: _GoBack]Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль успеваемости в форме отчета по практическим работам и промежуточный контроль в форме экзамена.
Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетных единицы, 144 часа. Программой дисциплины предусмотрены лекционные 34 часа, практические занятия 34 часа и самостоятельная работа студента 76 часов.

